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MENU DE NOCHEVIE]A /o
NEW YEAR’S EVE MENU
—s oy
Entrante frio / Cold Starter
Tartar de attin rojo y ajoblanco de mango y maracuya

Red tuna Tartare with mango & passion fruit ajcblanco

Entrante caliente / Hot Starter
Sopa de marisco
Seafood soup
1° Plato Principal / 1° Main Course
Popieta de lenguado, esparragos, puré de apio bola y salsa de hinojo

Sole popieta with asparagus, celeriac purée & fennel

Trou Normand

Sorbete de kalamansi, limén verde de México y mandarina de Sicilia y menta

" Kalamansi sorbet with Mexican key lime, Sicilian mandarin & mint  *

-2° Plato Principal / 2° Main Course

. SOIOH'HHO de buey madurado con salsa de su propio jugo, cru_]lente de -
£ patata violeta y mllhc)]a de verduras asadas * ¥ ¢ . ey
Dry aged beef tenderloin in its own juice, crispy purple potatoe & roasted
.;'_,. : vegetable millefeuiile e

£ e Postre / Dessert Blua
: Lingote pistacho: bizcécho de pistacho, mouse de pistacho, 'nﬂcle_o'l‘_ A ars
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de mermelada de frambuesa con crujiente de pisaistacho * 7% =~

- Pistachio sponge cake, pistachio mousse, raspberry jam core with plstachlo a-
£
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